
Entrée froide

Gaspacho à la rose 
et à l’huile de noisette

Carpaccio de saumon et cabillaud, sauce vierge à la mangue

Entrée chaude

Œuf poché sur son velouté de chou-fleur

Le trou Normand pour réchauffer les coeurs

Filet de Saint Pierre en viennoise thaï, 
émulsion vanillée, mousseline de panais

 ou
 Suprême de volaille de Licques, sauce poulette 

et son écrasé de pommes de terre a la truffe

Dôme chocolat blanc, coulis de fruits rouges

Sur réservation au 03 21 88 99 99
Prix nets TTC - Service compris

69€
par personne

Hors Boissons

Duo de Canapés et sa coupe de champagne

Dîner tout au champagne ( 1 bouteille pour 2) + 20€ par personne

https://www.google.com/search?q=chateau+de+tilques&oq=chateau+de+tilques&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDAgAECMYJxiABBiKBTIMCAAQIxgnGIAEGIoFMhYIARAuGK8BGMcBGIAEGJgFGJkFGJ4FMgYIAhBFGEAyBggDECMYJzIHCAQQABiABDIHCAUQABiABDIHCAYQABiABDIICAcQABgWGB7SAQgyNjA3ajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8

